Reakcje charakterystyczne
sktadnikow pokarmowych.



|. Biatka — skiaqnik budulcowy







1. Sktad pierwiastkowy biatek

* Gioéwnymi pierwiastkami wchodzacymi
w sktad biateksa C, O, H, N, takze S, P

F Cl, 1,
oraz niekiedy kationy metali:
Mn?*, Zn%*, Mg?*, Fe?*, Cu?*, Co** i inne
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2. WHtasciwosci biatek

* ulegaja hydrolizie, co prowadzi do pekania fancuchow
polipeptydowych

* pod wptywem soli metali ciezkich, formaliny, mocnych

kwasow, zasad, niskoczgsteczkowych alkoholi, wysokiej

temperatury, napromieniowania — ulegajg denaturacji;

Jest to nieodwracalna koagulacja

etanol



3. Wykrywanie biatek
* reakcja biuretowa

Przygotowujemy wodorotlenek miedzi(ll) w wyniku reakg;ji
CuSOs + 2NaOH — Na2S0s + /niebieski osad/

Wodorotlenek miedzi(ll) w obecnosci biatka zmienia
barwe z niebieskiej na ciemnofioletowa.

Ciemnofioletowe
zabarwienie
roztworu
sSwiadczy o tym,
ze zaszia reakcja
biuretowa.




®  reakcja ksantoproteinowa

Na badany produkt spozywczy ( biatko jaja, ser, mleko, mieso)
dodajemy kilka kropli stezonego kwasu azotowego(V) HNOs.
Z6tte zabarwienie $wiadczy o obecnosci biatka.

Podobne zjawisko zaobserwujemy na naszej skorze przy
nieostroznym postugiwaniu sie kwasem azotowym(V).



REAKCJA
BIURETOWA

Z wodnymi roazworami
NaCH 1 CusSO,

OGRZEWANIE

ZAPACH
PALONYCH
WLOSOW



Il. Cukry /sacharydy/
Gtownymi zrédtami cukrow sa:
a. pieczywo,

b. stodycze,

c. ziemniaki,

d. stodkie owoce,
e. kasze,

f. makarony.




4. Wykrywanie glukozy- préba Trommera.

b) w temperaturze podwyzszonej

Opis: Cu (OH)2 —— ozt

fruktozy _ |

roztwor glukozy —
Cu(CH), \

/ miod, rodzynki N

ceglastoczerwony
osad Cu,0

4
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Obserwacje: Po ogrzaniu w probdwce wytraca sie ceglastoczerwony osad
2Cu(OH)2 +CeH1206 —> CeH1207 + Cu20 + 2H20
Whioski: Glukoza reaguje z wodorotlenkiem miedzi(11)- redukuje go do Cu20
Wodorotlenek miedzi(l1) /niebieski, galaretowaty osad/ otrzymujemy np.
2NaOH + CuSO4 —> Cu (OH)2l, + Na2S04



5. Wykrywanie skrobi

Do badanego produktu dodajemy kilka kropel jodyny /roztwor
jodu w etanolu/ lub roztwoér 12 w K.

jodyna

jogurt naturalny

Obserwacje:
Po dodaniu roztworu jodu zawartos¢ naczynia przyjmuje granatowe
zabarwienie

Whiosek: W jogurcie wykryto skrobie.



IIl. Ttuszcze.

Ttuszcze dzielimy na roslinne i zwierzece.
Zrédtami ttuszczéw zwierzecych sa:

a. smalec,

b. stonina,

C. miesowieprzowe,
d. masto,

e. Smietana.

Zrédtami ttuszczéw roélinnych sa:
f. oleje,
g. margaryna.




JAK ODROZNIC OLEJ MINERALNY OD
TLUSZCZU?

Do jednej parowniczki nala¢ pare kropel oleju rzepakowego (lub
innego jadalnego), a do drugiej oleju samochodowego

(olej pochodzenia mineralnego). Zawartos¢ parowniczek
ogrzewamy pod wyciggiem.

olej jadalny- olej mineralny

53 =3
Obserwacje: W parownicy z olejem jadalnym powstaje substancja o ostrym,
draznigcym zapachu — akroleina.
Whiosek: Olej jadalny jest tiuszczem, olej silnikowy (smar maszynowy)
ttuszczem nie jest. Proba akroleinowa daje wynik negatywny.




